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ຢຸນນານ ເປັນແຂວງທ່ີມີເນ້ືອທ່ີປູກກາເຟໃຫຍ່ທ່ີສຸດຂອງຈີນ, ມີປະຫວັດການປູກກາເຟມາເປັນ
ເວລາຮ້ອຍກວ່າປີແລ້ວ,ເນ້ືອທ່ີປູກແລະຜົນຜະລິດກາເຟລ້ວນແຕ່ໄດ້ກວມ98%ຂອງຈີນຂ້ຶນ
ໄປ.ປັດຈຸບັນນ້ີ,ເນ້ືອທ່ີປູກກາເຟຂອງແຂວງຢຸນນານມີເຖິງ84.700ເຮັກຕາ,ຜົນຜະລິດກາເຟ
ດິບມີເຖິງ114.00ໂຕນ,ມູນຄ່າການຜະລິດສັງລວມມີເຖິງ41,8ຕ້ືຢວນຂ້ຶນໄປ.ແຫ່ຼງປູກກາເຟ
ຂອງແຂວງຢຸນນານຕ້ົນຕໍຢູ່ນະຄອນຜູເອີ,ນະຄອນປາວຊານ,ນະຄອນລິນຊາງແລະກ່ິງແຂວງເຕີ
ຫົງເປັນຕ້ົນ.ໃນນ້ັນ, ຜົນຜະລິດຫຼາຍກວ່າເຄ່ິງໜ່ຶງມາຈາກນະຄອນຜູເອີ.ກາເຟຢຸນນານໄດ້ດຶງ
ດູດນັກວິຊາການທ່ີມີສ່ວນກ່ຽວຂ້ອງກັບກາເຟທັງພາຍໃນແລະຕ່າງປະເທດມາເຕ້ົາໂຮມກັນຢູ່ທ່ີນ້ີ,
ເຮັດໃຫ້ກາເຟແຂວງຢຸນນານມີຄຸນນະພາບນັບມ້ືນັບດີຂ້ຶນ.

ຢູ່ສວນກາເຟສຽວອາວຈື
ນະຄອນຜູເອີ ແຂວງຢຸນນານ,
ມີ “3 ເຊ່ັນຄົນ” ໃນຄອບຄົວ
ໜ່ຶງໄດ້ສືບທອດພາລະກິດກາ
ເຟມາເປັນເວລາ26ປີ.

ໃນທ້າຍຊຸມປີ1980,ນະ
ຄອນຜູເອີໄດ້ທົດລອງເຜີຍແຜ່
ການປູກກາເຟໃນເນ້ືອທ່ີກວ້າງ,
ທ່ານລຽວຊິວກຸ້ຍໄດ້ຮັບເຊີນ
ເຂ້ົາມາປູກກາເຟຢູ່ນະຄອນຜູ
ເອີຈາກແຂວງໄຫນານໃນຖາ
ນະເປັນນັກວິຊາການ.ທ່ານໄດ້

ເຜີຍແຜ່ບົດຮຽນດ້ານການປູກ
ກາເຟຂອງຕົນ ໃຫ້ຊາວກະສິ
ກອນປູກກາເຟທ້ອງຖ່ິນ ແລະ
ກາຍເປັນໜ່ຶງໃນຜູ້ເປັນສັກຂີພິ
ຍານໃຫ້ແກ່ການພັດທະນາອຸດ
ສາຫະກຳກາເຟຂອງນະຄອນ
ຜູເອີ.

ປີ1997,ທ່ານລຽວຊິວ
ກຸ້ຍທ່ີອອກບຳນານແລ້ວເລ່ີມ
ເໝົາດິນເພ່ືອປູກໄຮ່ກາເຟ ໃນ
ຄວາມຝັນຂອງຕົນ. ການເວ
ລາໄດ້ຜ່ານພ້ົນໄປ,ທ່ານລຽວ

ສາຍແນນກາເຟຂອງທ່ານມາຕີໂປລັກ

‘‘3ເຊ່ັນຄົນ’’ທ່ີສືບທອດພາລະກິດກາເຟເປັນເວລາ26ປີ
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ປັດຈຸບັນ, ພໍດີຖືກກັບລະ
ດູການເກັບກ່ຽວໝາກກາເຟຢຸນ
ນານ (ລະຫວ່າງເດືອນພະຈິກ
ຫາເດືອນມີນາປີ ຕ່ໍມາ).ແສງ
ແດດໃນລະດູໜາວອົບອຸ່ນດີ,
ໝາກກາເຟສີແດງ ໃນໄຮ່ກາ
ເຟ ເມືອງປົກຄອງຕົນເອງເຜ່ົາ
ລ້ື-ເຜ່ົາລາຫູ-ເຜ່ົາວາ ເມ້ິງລຽນ
ນະຄອນຜູເອີ ງາມດີ. ທ່ານ
ຈ່ິນທາວປີນ້ີອາຍຸ42ປີພວມ
ເກັບກ່ຽວໝາກກາເຟສົດໃນໄຮ່
ພ້ອມຄອບຄົວ.

ຢູ່ໃກ້ກັບໄຮ່ກາເຟຫຼາຍ
ຮ້ອຍແມັດ, ກໍແມ່ນໂຮງງານ
ປຸງແຕ່ງກາເຟຂອງທ່ານ ຈ່ິນ
ທາວ, ໃນໂຮງງານ ກໍມີສຽງ
ເຄ່ືອງຈັກດັງຮຶບໆ ໄດ້ເຮັດໃຫ້
ໝາກກາເຟສົດກາຍເປັນເມັດ
ກາເຟ. ໂດຍຜ່ານການລິເລ່ີມ
ສ້າງສະຫະກອນ,ດຳເນີນການ
ປູກກາເຟແບບມາດຕະຖານ
ແລະ ຍົກຄຸນນະພາບໃນການ
ປຸງແຕ່ງກາເຟໃຫ້ສູງຂ້ຶນ. ໜ່ຶງ
ປີຜ່ານມາ, ມູນຄ່າການຈຳໜ່າຍ
ກາເຟຂອງຄອບຄົວທ່ານ ຈ່ິນ
ທາວບັນລຸມູນຄ່າຫຼາຍກວ່າ
14ລ້ານຢວນ.

ຫວ່າງມ່ໍໆມານ້ີ,ນາງໄຊ
ມິງຢ້ົວ ຜູ້ຈັດການຮ້ານກາເຟ
ເລກ1ບ້ານຊິນຈ້າຍຕາແສງ
ລູ້ຈ່ຽງນະຄອນປາວຊານກ່າວ
ວ່າ: ສັນຍານ5Gຂອງບ້ານ
ຊິນຈ້າຍ ໄດ້ຕິດຕ້ັງໄປເຖິງໄຮ່
ກາເຟເຂດພູສູງແລ້ວ, ເຮັດໃຫ້
ຊາວບ້ານທັງຫຼາຍສາມາດຍົກ
ຄຸນນະພາບຂອງເມັດກາເຟໃຫ້
ສູງຂ້ຶນ ໂດຍຜ່ານການປູກຝັງ
ແບບດີຈີຕອນ.

ບ້ານຊິນຈ້າຍ ຕາແສງລູ້
ຈ່ຽງ ຖືກເອ້ີນວ່າ:  “ບ້ານກາ
ເຟທີ1ຂອງຈີນ”.ໃນຫຼາຍປີ
ມ່ໍໆມານ້ີ,ບ້ານຊິນຈ້າຍໄດ້ຊຸກ
ຍູ້ໃຫ້ອຸດສາຫະກຳກາເຟມີຄຸນ
ນະພາບນັບມ້ືນັບສູງຂ້ຶນ ແລະ
ຊຸກຍູ້ໃຫ້ອຸດສາຫະກຳທີ1,ອຸດ
ສາຫະກຳທີ 2 ແລະ ອຸດສາ
ຫະກຳທີ3ທ່ີມີສ່ວນກ່ຽວຂ້ອງ
ກັບກາເຟ ໄດ້ພັດທະນາແບບ
ເຊ່ືອມໂຍງເຂ້ົາກັນ. ປັດຈຸບັນ
ນ້ີ, ບ້ານຊິນຈ້າຍ ໄດ້ສ້າງສວນ
ກາເຟດີເດ່ັນ5ແຫ່ງ,ມີວິສາ
ຫະກິດກາເຟ 11 ແຫ່ງ ເຂ້ົາ
ຮ່ວມ ແລະ ສາມາດຕ້ອນຮັບ
ນັກທ່ອງທ່ຽວໄດ້1ແສນກວ່າ
ເທ່ືອຄົນຕ່ໍປີ.

ໃນໄລຍະພັກບຸນປີໃໝ່ສາ

ກາເຟຢຸນນານມີກິ່ນຫອມຫວນ
ເຜີຍແຜ່ໄປສູ່ທົ່ວໂລກ

ກົນປີນ້ີ, ກາເຟຊິງເຢ ທ່ີເປັນ
ຍ່ີຫ້ໍຮ້ານກາເຟ ນະຄອນຜູເອີ
ກໍໄດ້ເຜີຍແຜ່ກາເຟຊະນິດໃໝ່
ຄື:ໄດ້ເອົາກາເຟອາເມຣິກາໂນ
ປະສົມກັບກາເຟລາເຕ ຊ່ຶງໄດ້
ຮັບຄວາມນິຍົມຊົມຊອບຈາກ
ລູກຄ້າຫຼາຍ ພາຍຫັຼງຖືກປ້ອນ
ເຂ້ົາຕະຫຼາດ. ນາງ ວາງນາ
ຜູ້ອຳນວຍການປະຈຳເຂດຂອງ
ກາເຟຊິງເຢກ່າວວ່າ:ຖ້າຢາກ
ສ້າງຊ່ືສຽງຂ້ຶນໃນວົງການກາເຟ
ທ່ີມີຫຼາຍຍ່ີຫ້ໍ,ຄຸນນະພາບແລະ
ລົດຊາດກາເຟ ແມ່ນສຳຄັນທ່ີ
ສຸດ. ນອກຈາກນ້ີ, ຍັງຕ້ອງມີ
ການປະດິດສ້າງໃໝ່ເລ້ືອຍໆ,
ຄ້ົນຄວ້າພັດທະນາກາເຟຊະ
ນິດໃໝ່ ໂດຍອີງຕາມຄວາມ
ຕ້ອງການຂອງຕະ ຫຼາດ .

ທ່ານຈ່ິນທາວ,ນາງໄຊ
ມິງຢ້ົວ ແລະ ນາງ ວາງນາ
ລ້ວນແຕ່ໄດ້ມີສ່ວນຮ່ວມໃນຕ່ອງ
ໂສ້ອຸດສາຫະກຳກາເຟຢຸນນານ,
ພວກເຂົາເຈ້ົາລ້ວນແຕ່ໄດ້ເຂ້ົາ
ຮ່ວມ ແລະ ເປັນສັກຂີພິຍານ
ໃຫ້ແກ່ການເຕີບໃຫຍ່ຂະຫຍາຍ
ຕົວຂອງອຸດສາຫະກຳກາເຟ
ຢຸນນານ.

ຈາກຂ້ໍມູນຫ້ຼາສຸດຂອງ
ຮ້ານຊັບພະສິນຄ້າ JD.com
ສະແດງໃຫ້ເຫັນວ່າ: ມູນຄ່າ
ການຈຳໜ່າຍແລະລູກຄ້າຂອງ
ກາເຟຢຸນນານ ໃນຮ້ານຊັບ
ພະສິນຄ້າJD.comໃນປີຜານ
ມາ,ຕ່າງໄດ້ເພ່ີມຂ້ຶນຫຼາຍກວ່າ
50%ແລະ60%,ຜູ້ບໍລິໂພກ
ໄດ້ເລືອກຊ້ືກາເຟຢຸນນານ ນັບ
ມ້ືນັບຫຼາຍຂ້ຶນ. ເມັດກາເຟ
ນ້ອຍໆ ໄດ້ກາຍເປັນນາມບັດ
ໃໝ່ຂອງແຂວງຢຸນນານ. ກາ
ເຟສະຕາບັກ, ກາເຟແມນເນີ
ແລະຮ້ານກາເຟທ່ີມີຊ່ືສຽງທັງ
ພາຍໃນ ແລະ ຕ່າງປະເທດ
ໄດ້ເລືອກຊ້ື ກາເຟຢຸນນານນັບ
ມ້ືນັບຫຼາຍຂ້ຶນ.

(ສະໜອງຂ້ໍມູນໂດຍ:ສູນ
ການສ່ືສານສາ ກົນ ພາກ ພື້ນ ອາ
ຊີ ໃຕ - ອາ ຊີ ຕາ ເວັນ ອອກ ສ່ຽງໃຕ
ແຂວງຢຸນນານ)

ສາຍແນນກັບກາເຟຢຸນນານ

ເຊິງ ຜູ້ເປັນລູກ ແລະ ທ້າວ
ລຽວຊືຫາວ ຜູ້ເປັນຫຼານ ກໍໄດ້
ເຂ້ົາຮ່ວມກິດຈະກຳປູກກາເຟ
ຕາມໆກັນ. ທ້າວ ລຽວຊືຫາວ
ພາຍຫັຼງຮຽນຈົບຈາກມະຫາວິ
ທະຍາໄລແລ້ວກັບເມືອນະຄອນ
ຜູເອີ ໃນປີ 2019, ລາວເວ້ົາ
ວ່າ: ກາເຟຈີນ ຍັງມີຄວາມສາ
ມາດບ່ົມຊ້ອນອັນມະຫາສານ
ແລະຈະເຮັດໄດ້ດີກວ່າເກ່ົາໃນ
ອະນາຄົດ.”

“ກາເຟຜູເອີ ດີຫຼາຍ,ກາ
ເຟຢຸນນານກໍດີຄືກັນ,ສາມາດ
ກ້າວເດີນໄປສູ່ທ່ົວໂລກ.”ທ່ານ
ມາຕີໂປລັກຈາກລັດເທັກຊາສ
ຂອງອາເມຣິກາ ກ່າວວ່າ: ໃນ
ຊຸມປີຜ່ານມາ, ການປ່ຽນແປງ
ໃຫຍ່ທ່ີສຸດ ສຳລັບກາເຟຢຸນ
ນານ ກໍແມ່ນຄຸນນະພາບຂອງ
ກາເຟ ໄດ້ຮັບການປັບປຸງໃຫ້
ດີຂ້ຶນຫຼາຍ.

ປີ2005,ທ່ານມາຕີໂປ
ລັກ ໄດ້ເດີນທາງໄປ ພາກຕາ
ເວັນຕົກຂອງຈີນ, ຮຽນທັງພາ
ສາຈີນທັງຮຽນຮູ້ກ່ຽວກັບການ

ເປີດຮ້ານເຄັກ ແລະ ຮ້ານກາ
ເຟ.ປີ2014,ທ່ານມາຕີໂປ
ລັກ ໄດ້ຍ້າຍໄປປະຈຳຢູ່ນະ
ຄອນຜູເອີແຂວງຢຸນນານແລະ
ເປີດຫ້ອງທົດລອງກາເຟຈູ້ຕຽນ
ຢູ່ນະຄອນຜູເອີ ໃນປີ 2015.
ຫ້ອງທົດລອງກາເຟແຫ່ງນ້ີ ບ່ໍ
ພຽງແຕ່ເປັນຮ້ານກາເຟ ທ່ີສາ
ມາດຜະລິດກາເຟທ້ອງຖ່ິນທ່ີມີ
ຄຸນນະພາບສູງເທ່ົານ້ັນ, ຫາກ
ຍັງມີຫັຼກສູດກາເຟວິຊາການ
ຕ່າງໆ ຂອງສະມາຄົມກາເຟ
ແບບຍືນຍົງ ຫືຼSCI, ສະມາ
ຄົມກາເຟວິຊາການ ຫືຼ SCA
ແລະ ສະມາຄົມຄຸນນະພາບ
ກາເຟ ຫືຼ CQI ຊ່ຶງໄດ້ຊຸກຍູ້

ໃຫ້ກາເຟຢຸນນານ ມີຄຸນນະ
ພາບນັບມ້ືນັບດີຂ້ຶນແລະເຮັດ
ໃຫ້ກາເຟ ທ່ີມີຄຸນນະພາບດີ
ມີບັນຍາກາດການຄ້ານັບມ້ືນັບ
ຫຼາຍຂ້ຶນ.

ໃນອະນາຄົດ, ທ່ານມາ
ຕີໂປລັກ ທ່ີເອ້ີນຕົນເປັນຊາວ
ຢຸນນານໃໝ່ ຫວັງວ່າ,ຈະສາ
ມາດເພ່ີມມູນຄ່າເພ່ີມໃຫ້ກາເຟ
ຫຼາຍກວ່າເກ່ົາ ເພ່ືອສະໜອງ
ກາເຟ ທ່ີມີຄຸນນະພາບດີຂອງ
ຢຸນນານ ໃຫ້ແກ່ລູກຄ້າດ້ວຍ
ວິທີໂດຍກົງທ່ີສຸດ, ເຮັດໃຫ້ຜູ້ບໍ
ລິໂພກທຸກທ່ານ ລ້ວນແຕ່ມີໂອ
ກາດຊິມກາເຟຢຸນນານທ່ີດີ.

ແຫ່ຼງຂ່າວ: ຂ່າວສານ
CMG, ຂ້ໍມູນຂ່າວສານຈ່ິນໄທ
ສະໜອງພາບໂດຍ: ໜັງສືພິມ
ລາຍວັນຢຸນນານ, ສໍານັກຂ່າວ
ສານຊິນຮວາ


